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Fondue

Standaard
(min. 2p)

Chateaubriand, burger deluxe,

gemarineerd kippenhaasje,

kalfsmedaillon, lamskroon,

varkenshaasje met spek,

berloumispiesje, scampi,

bonenbundeltje, kruidenboter. 

€ 17,55/pp

Standaard Fondue
(min. 2p)

Chateaubriand, kalkoenfilet,
varkensmedaillon, assortiment
fondueballetjes, spekvinkjes.

€ 9,50/pp

€ 11,95/ppChateaubriand,
varkenshaasjes, kalfsmedaillon,
kalkoenfilet, assortiment
fondueballetjes, spekvinkjes,
spieringgebraad.   

Luxe Fondue
(min. 2p)

€ 6,70/pp
Kalkoenfilet, assortiment

fondueballetjes, spekvinkjes.

Kinder Fondue
(vanaf 1p)

Teppanyaki

Mogelijkheid om teppanyaki-toestel te huren.

Klein toestel (max. 4 pers): € 5,00/toestel

Groot toestel (max. 6 pers): € 7,00/toestel



Gourmet
Vegetarische gourmet mogelijk.

Standaard Gourmet
(min. 2p)

Chateaubriand,
varkensmedaillon, kalkoenfilet,
cordon bleu, hamburger,
kalfsworstje, spekburger.

€ 11,15/pp

Luxe Gourmet
(min. 2p)

Chateaubriand,
varkenshaasje, kalkoenfilet,
ovengebakken spek,
hamburger, lamskroon, saté,
kwarteleitje met spek,
kruidenboter. 

€ 15,15/pp

Twijfelaars Gourmet
(min. 2p)

Chateaubriand, gemarineerd
kalkoenlapje, lamskroon,
spekburger, varkenshaasje
met spek, everzwijnfilet,
bosduiffilet, bonenbundeltje,
kruidenboter. 

€ 17,65/pp

Kinder Gourmet
(vanaf 1p)

Kalkoenfilet, hamburger,
kalfsworstjes, spekburger. 

€ 7,00/pp



Groentenschotel

Koud
Cocktail, mayonaise, saus van de
chef en verse tartaar

Warm
Archiduc

Peperroom

Per 2 personen verkrijgbaar.

Sauzen

Aardappelsalade met verse tartaar
American coleslaw
Geraspte wortel
Komkommerschijfjes
Pastasalade mediterrané
Taboulé
Tomaat met mozzarella
Sauzen (cocktail en mayonaise)

€ 8,00/pp

€ 8,50/kg

€ 16,60/kg

€ 15,85/kg



€ 17,50/pp
Vanaf 5 personen verkrijgbaar.

€ 17,50/pp

Burgerbuffet
Diverse mini burgers, voorzien van
gepaste broodjes, sauzen en garnituur.
Bak de burgers op een grillplaat, in de
oven of op de barbecue.

Assortiment mini hamburgers (6st/pp)
lamsburger
mosterdburger
provençaalse burger
rib-eye burger
spekburger 
whiskey burger

Assortiment mini pistolets

Hamburgergarnituur
augurk
crunchy ajuin
gerookt spek
kaas
rode ajuin
sla
tomaat
…

Assortiment sauzen
andalouse
ketchup
pepersaus
samouraï



Runds: chateaubriand,
entrecôte, côte à l’os, filet pur,
rundstong,…

Gevulde kalkoenfilet: met appel en cranberry.

Vers vlees
om zelf te bereiden 

Kalfs: gebraad, ossobuco,…

Varkens: haasjes, mignonette,
gebraad, Ardeens gebraad,
kroontje, wangetjes,…

Lams: bout, zadel, filet,
kotelet, kroontje,…

Gevogelte: kalkoenfilet,
parelhoen, parelhoenfilet,
kwartel, eendenborst, duif,…

Wild: everzwijnfilet, hertenfilet,
hazenrug, fazant, bosduiffilet,
ragout,…

Konijn: konijn, konijnenbillen,
konijnenrug,…

Orloffgebraad: sappig stukje varkensruggebraad, gevuld
met gerookte ham en gemalen emmentaler kaas.

Gevulde kwartel: met appel en cranberry.

Specialiteiten
om zelf te bereiden



€ 37,50/schotel

Tapasschotel

€ 22,00/schotel

Charcuterieplankje

€ 52,00/schotel

Schotel mix (warm)

€ 7,50/pp

€ 5,00/pp

€ 6,00/pp
€ 4,50/pp

  € 10,00/schotel
  € 6,50/pp

€ 5,00/pp
  € 6,00/pp

Tapas

Aperitiefhapjes
Per 2 personen verkrijgbaar.

Koud:
Trio van amuseglaasjes met mousse
      (1x breydelham, 1x eend, 1x zalm)
Trio van wraps
      (1x kipfilet, 1x parmaham, 1x gerookte zalm)

Warm:
Assortiment ovenhapjes (5st)
Chicken aperitos met dipsaus (4st) 
Kibbeling met verse tartaar (15st) 
Mini pizza (4st)    
Mini worstenbroodje (4st)  
Trio van aperitiefkroketjes  
      (2x breydelham, 2x kaas, 2x garnaal)



Voorgerechten

€ 10,00/pp
€ 8,50/pp
€ 8,00/pp
€ 11,00/pp

€ 9,90/st
€ 9,90/st
€ 6,50/st
€ 3,50/st

€ 3,00/pp
€ 4,50/pp
€ 3,00/pp
€ 3,50/pp
€ 3,50/pp

Koud

Warm

Krabcocktail
Meloen met serranoham
Rundscarpaccio
Trio van wildpaté 
   met uienconfituur

Scampischelp
Visschelp
Verse garnaalkroketten   
Verse kaaskroketten 

Soepen

Kervelsoep 
Kreeftensoep 
Pompoensoep  
Rode currysoep met kokos
Tomatenroomsoep met balletjes

Per 2 personen verkrijgbaar.



Aardappelwedges met rozemarijn
Aardappelgratin      
Gevulde aardappel met boursin en champignons 
Mini krieltjes met spek en peterselie (3st)
Aardappelkroketten
Aardappelpuree
Stoemppuree

Scampi in duivelsaus
Tongrolletjes in kreeftensaus
Kalfsblanquette
Kalkoengebraad in archiducsaus
Kalkoenpochette met portosaus
Parelhoenfilet ‘Grand Veneur’ met veenbessen
Hertenstoofpotje
Stoofpotje van jong everzwijn ‘Grand mère’

€ 48,10/kg
€ 41,10/kg
€ 41,10/kg

€ 24,30/kg
€ 39,15/kg
€ 39,90/kg
€ 38,00/kg
€ 39,20/kg

€ 7,10/kg
€ 7,50/kg
€ 3,70/st

€ 4,50/pp
€ 5,00/doosje

€ 10,50/kg
€ 13,30/kg

Assortiment wintergroenten  
   (bonenbundeltje, spruitjes met spekjes, 
    worteltjes, gebakken witloof)
Appeltje met veenbessen
Bonenbundeltje
Groentebundeltje
Mediterrane groenten

€ 7,50/pp

€ 3,90/st
€ 1,00/st
€ 1,00/st

€ 14,50/kg

Hoofdgerechten

Aardappelbereidingen

Bijgerechten

In doosverpakking, zonder garnituur.

(promo 10 + 2 gratis)



Ovenhapjes

Krabcocktail

Tomatenroomsoep met balletjes

Kalfsblanquette

Bonenbundeltje en gebakken witloof

Kroketten 

Chocomousse

Oma’s menu

€ 41,80/pp

Kreeftensoep

Visschelp

Tongrolletjes in kreeftensaus

Aardappelpuree of kroketten

Dessertplankje

Vismenu

€ 42,40/pp

Meloen met serranoham

Kervelsoep

Kalkoenpochette met portosaus

Bonenbundeltje en gebakken witloof

Stoemppuree of kroketten 

Assortiment dessertglaasjes

Vleesmenu

€ 40,50/pp

Alle menu’s zijn vanaf 2 personen verkrijgbaar



Bordje van wildpaté

Pompoensoep

Stoofpotje van jong everzwijn 

‘Grand mère’

Assortiment wintergroenten

Gevulde aardappel of kroketten 

Verrine caramel melkchocolade

Tomatenroomsoep met balletjes

Quiche met brie en breydelspek

Parelhoenfilet ‘Grand Veneur’ met veenbessen

Groentebundeltje en gebakken witloof

Kroketten

Tiramisu met rode vruchten

Per verkocht menu schenken we

€ 15,00 aan Ons Tehuis Brabant vzw

De aperitiefhapjes 

(chicken aperitos – 4st/pp) 

krijg je er GRATIS bij!

Wildmenu

Menu OTB

Alle menu’s zijn vanaf 2 personen verkrijgbaar

€ 47,00/pp

€ 45,00/pp



Winterbarbecue

Vanaf 4 personen verkrijgbaar.

€ 31,50/pp

Soep
Pompoensoep

Luxe proevertjesmenu
Gemarineerd kippenhaasje
Kippenballetjesspies
Lamskroontje
Mini barbecueworst
Ovengebakken spek
Rundsbrazade
Scampisaté

Groenteschotel
Aardappelsalade met verse tartaar
American coleslaw
Geraspte wortel
Komkommerschijfjes
Pastasalade mediterrané
Taboulé
Tomaat met mozzarella
Sauzen (cocktail en mayonaise)

Bakaardappelen
Aardappelwedges met rozemarijn
Mediterrane groenten

Broodassortiment
Assortiment mini pistolets
Botertjes

Dessert
Tiramisu met speculaas



Koud buffet

Vanaf 4 personen verkrijgbaar.

€ 28,00/pp

Schotel

Assortiment gerookte vis

Perzik met tonijn

Asperges met ham

Gebakken kip met ananas

Meloen met gerookte ham

Varkensgebraad

Gevuld eitje

Groenteschotel

Aardappelsalade met verse tartaar

American coleslaw

Geraspte wortel

Komkommerschijfjes

Pastasalade mediterrané

Taboulé

Tomaat met mozzarella

Sauzen

Cocktail

Mayonaise

Broodassortiment

Assortiment mini pistolets

Botertjes



Dessert
Chocomousse
Panna cotta met bosvruchten
Tiramisu met speculaas
Dessertplankje
Trio van glaasjes
Verrine caramel melkchocolade

€ 2,50/st
€ 3,00/st
€ 3,50/st
€ 11,00/st
€ 10,00/st
€ 10,00/st

Charcuterieschotel

Fijne vleeswaren, patés en salades (ong 250gr/pp)

Onze charcuterieschotels worden afgewerkt met vers
fruit en Ardeense uienconfituur.

€ 18,00/pp

Kaasschotels

Kaasschotel als nagerecht (ong 150gr/pp)
Kaasschotel als hoofdgerecht (ong 250gr/pp)

Onze kaasschotels worden afgewerkt met vers en
gedroogd fruit, noten en bijpassende confituren.

€ 14,00/pp
€ 21,00/pp

Vanaf 4 personen verkrijgbaar.

Vanaf 4 personen verkrijgbaar.



Openingsuren tijdens de feestdagen

Openingsuren tijdens de kerstdagen

Zondag 20/12/2026 GESLOTEN

Maandag 21/12/2026 GESLOTEN

Dinsdag 22/12/2026 enkel afhalen 9u – 14u

Woensdag 23/12/2026 enkel afhalen 9u – 14u

Donderdag 24/12/2026 enkel afhalen 9u – 14u

Vrijdag 25/12/2026 enkel afhalen 10u – 11u 

Zaterdag 26/12/2026 GESLOTEN

Openingsuren tijdens de eindejaarsdagen

Zondag 27/12/2026 GESLOTEN

Maandag 28/12/2026 GESLOTEN

Dinsdag 29/12/2026 GESLOTEN

Woensdag 30/12/2026 enkel afhalen 9u – 14u

Donderdag 31/12/2026 enkel afhalen 9u – 13u

Vrijdag 01/01/2027 enkel afhalen 10u – 11u 

Zaterdag 02/01/2027 GESLOTEN

Vanaf woensdag 6 januari 2027 gelden opnieuw de normale openingsuren.



Nuttige informatie

Bestel tijdig!!!

Kerstmis: tem 15/12 12u.
Nieuwjaar: tem 22/12 12u.

Bij het vroeger bereiken van het maximum aantal
bestellingen, kunnen we geen bestellingen meer aannemen!

Bestellen kan via mail, telefonisch of in de winkel.

Denk goed na voor U uw bestelling doorgeeft. Bestellingen

kunnen nadien niet meer gewijzigd worden, dit om fouten te vermijden!

Bestel bij voorkeur via mail. Op deze manier kan U ons

altijd bereiken, ook wanneer de winkel gesloten is!

Al onze prijzen zijn onderhevig aan marktschommelingen.

Deze zijn dus indicatief en niet bindend.

De foto's in deze folder zijn niet bindend.

Bestellen via de website/webshop is NIET mogelijk!
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